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Voorgerechten

Salade van Chioggia bieten 

Geserveerd met Giesen wildeman peer geserveerd met een sjalotten dressing 
7,25
Seitanpaté 

met gefrituurde pappadum koekjes en een dip van avocado 
7,50
Torentje van forel
Geserveerd met kruidensafraanmayonaise

Bereid met basilicum, zalm, forel en avocado
8.25 

Sashimi van zeeduivel
omwikkeld met tuinkruiden en geserveerd met frisée salade
12.50 

Carpaccio de Nymph

Ossenhaascarpaccio geserveerd met oude kaas, pijnboompitjes, spekjes en rucola sla
12.75
gedroogde hertenham 
geserveerd met tutti frutti compote

9.75
Soepen

Rode linzensoep
Met een broccoli garnituur 
6.50
Konijnen bouillabaise
met peperbrood van Parmezaanse kaas en knoflookrouille 

6.75
[image: image2.jpg]BRASSERIE HOTEL

de .-
.’U ml)h Voorstraat 45 | 3231 BE Brielle | telefoon 0181 415 230 | info@hotelbrielle.nl | www.hotelnymph.nl





Tussengerechten

Krabkoekjes 
Geserveerd met kruidenhangop 
12.50
Kalfszwezerik 
geserveerd op een frisse salade van appel en witlof

12.75
Hoofdgerechten

Burgers van Quinoa en rode bietenburger
geserveerd met seizoensgroenten en mierikswortelsaus

18.25
Frans taartje gevuld met ratatouille
van groenten, Qorn, cashewnoten en Emmerthaler 
17.50
Gebakken Hollandse snoekbaars
met frambozen-beurre Blanc en seizoensgroenten

23.50
Gebakken wijtingfilet 
begeleid met gefrituurde spiering en geserveerd met tomatenvinaigrette en aardappelkoekjes

19.25
Stoofschotel van duif
Bereid met olijven en gepofte knoflook begeleid met rode wijnrisotto 
en gesauteerde bospaddenstoelen 

18.25
Gebakken kwartel 
met abrikozenchutney, seizoensgroenten en huisgemaakte frieten 

19.75
Tournedos medaillons
omwikkeld met panchetta en geserveerd met een klassieke pepersaus

26.75
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Desserts 

Crème brulée van gorgonzola
Met vijgen, honing en pecannoten

9.25
Moulleux van chocolade 
met vanille bourbon ijs

7.50
Tarte tatin van peer 
met peren ijs

6.75
Bevroren frambozen
met warme witte chocoladesaus en pepermuntijs

9.25
Petit grand dessert

Kaneelparfait, dadelcake en een bavarois van chocolade en kaneel
9.50

